Meniikarte | Carte des menus
Woche 45, vom 02. November bis 06. November 2026 | Semaine 45, du 02 Novembre au 06 Novembre 2026

Tage | Jours

Montag | Lundi

Dienstag | Mardi

Mittwoch | Mercredi

Donnerstag | Jeudi

Freitag | Vendredi

Fleisch | Viande

Pizzafleischkise (Schwein/CH),
Peperonisauce, Ebly, Rahmspinat
Fromage d'Italie (porc/CH),
sauce au poivrons, Ebly,
épinards a la creme

Marinierter Pouletschenkel (CH) "Teufels Art",
Tomatensauce, Teigwaren, Erbsli

Cuisse de poulet marinée (CH) a la « Diable »,
sauce tomate, pates, petits pois

Speck und Rippli vom Schwein (CH),
Senf, Schnittlauchkartoffeln, Sauerkraut
Lard et carré de porc fumé (CH),
moutarde, pommes de terre
a la ciboulette, choucroute

Trutenragout (CH),
Yorkshiresauce, Venerereis, Kohlrabi
Ragolit de dinde (CH),
sauce Yorkshire, riz Venere, chou-pomme

Wildschweingeschnetzeltes (EU),
Kartoffelgratin, Rotkraut mit Apfeln
Emincé de sanglier (UE),
gratin de pommes de terre,
chou rouge aux pommes

Uber allergenhaltige Zutaten gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft.
Kreuzkontaminationen konnen nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Concernant des ingrédients allergénes, notre personnel de service vous renseigne volontiers.
La contamination croisée ne peut étre exclue a 100%.

Vegi | Végétarien

Tortellini mit Kase,
Tomatensauce, mediterranes Gemiise
Tortellini au fromage,
sauce tomate, légumes méditerranéens

Quorngeschnetzeltes,
Krautersauce, Reis, Mischgemiise
Emincé de quorn,
sauce aux herbes, riz,
jardiniére de légumes

Linsendal mit Kirbis,
Kokos und Curry, Papadam
Dal aux lentilles,
courge, noix de coco et au curry,
papadam

Gebackene Stisskartoffel
mit Rotkraut und Hirtenkase
Patate douce cuite au four,
chou rouge et fromage de brebis

Ofengemiise,
Gewiirzquark, Randenbulgur
Légumes au four,
séré aux épices, boulgour a la betterave

stiftung

Berufliche Integration und Bildung

Wochenhit | Hit de la semaine

Pastabowl| mit Hirschgeschnetzeltem (EU),
Wildrahmsauce, Pappardelle,
Marroni, Federkohl
Bol de pates a I'émincé de cerf (UE),
sauce d la creme au gibier,
papardelles, marrons, chou frisé

Pastabowl| mit Hirschgeschnetzeltem (EU),
Wildrahmsauce, Pappardelle,
Marroni, Federkohl
Bol de pates a I'émincé de cerf (UE),
sauce a la créme au gibier,
papardelles, marrons, chou frisé

Pastabowl| mit Hirschgeschnetzeltem (EU),
Wildrahmsauce, Pappardelle,
Marroni, Federkohl
Bol de pates a I'émincé de cerf (UE),
sauce d la créme au gibier,
papardelles, marrons, chou frisé

Pastabowl| mit Hirschgeschnetzeltem (EU),
Wildrahmsauce, Pappardelle,
Marroni, Federkohl
Bol de pates a I'émincé de cerf (UE),
sauce a la créme au gibier,
papardelles, marrons, chou frisé

Pastabowl| mit Hirschgeschnetzeltem (EU),
Wildrahmsauce, Pappardelle,
Marroni, Federkohl
Bol de pates a I'émincé de cerf (UE),
sauce d la créme au gibier,
papardelles, marrons, chou frisé

fondation battenberg

Intégration et formation professionnelles

Fisch | Poisson

Fischragout (TR/DK/FAO65/67),
Limettensauce, Randenbulgur, Pak Choi
Ragout de poisson (TR/DK/FAO65/67),
sauce au citron vert, boulgour
a la betterave, pak choi
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