Meniikarte | Carte des menus

Woche 4, vom 19. Januar bis 23. Januar 2026 | Semaine 4, du 19 Janvier au 23 Janvier 2026

Fleisch | Viande

Tage | Jours

Pouletsteak (CH) an Tandoori-
Joghurtmarinade, Couscous, Cocobohnen
Steak de poulet (CH) mariné au yaourt
-tandoori, couscous, haricots coco

Montag | Lundi

Rindsgeschnetzeltes (CH),
Rosmarinrahmsauce mit Sauerkirschen,
Teigwaren, Sellerie mit Kerbel
Emincé de beeuf (CH),
sauce d la creme au romarin et cerises
girottes, padtes, céleri au cerfeuil

Dienstag | Mardi

Kabiswurst (Schwein/CH),
Senf, Salzkartoffeln, Dérrbohnen
Saucisse au chou (porc/CH),
moutarde, pommes de terre nature,
haricots secs

Mittwoch | Mercredi

Trutenvoressen (CH),

Marc de Champagner-Apfelsauce,
gratinierte Griessschnitte, Wirsing
Ragout de dinde (CH),
sauce au marc de champagne et pommes,
gnocchis romaine, chou frisé

Donnerstag | Jeudi

Beef Brisket (CH),
BBQ-Sauce,
Kartoffelgratin, Karotten
Beef Brisket (CH),
sauce barbecue,
gratin de pommes de terre, carottes

Freitag | Vendredi

Uber allergenhaltige Zutaten gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft.
Kreuzkontaminationen konnen nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Concernant des ingrédients allergénes, notre personnel de service vous renseigne volontiers.
La contamination croisée ne peut étre exclue a 100%.

Vegi | Végétarien

Tortellini mit Spinat-Ricottaftllung,

Kurbissauce, Kiirbiskerne
Tortellini farcis aux épinards
et d la ricotta, sauce a la courge,
graines de courge

Gemiise-Petersilien-Frittata,
Tomatensauce
Frittata aux légumes et au persil,
sauce tomate

Tofu-Chop-Suey mit Reis
Chop suey au tofu avec riz

Paniertes Sellerieschnitzel,
Cocktailsauce, Ofenkartoffeln
Escalope de céleri panée,

sauce cocktail, pommes de terre au four

Rotkabissteak,
Késecrumble, Schnittlauchquark,
Kartoffelgratin
Steak de chou rouge,

rognures au fromage, séré a la ciboulette,

gratin de pommes de terre

stiftung

Berufliche Integration und Bildung

Wochenhit | Hit de la semaine

Rindshuftwiirfel (CH),
Baumnusspesto, Pappardelle,
karamelisierte Apfelschnitze

Dés de rumpsteak (CH),
pesto aux noix, pappardelles,

quartiers de pommes caramélisés

Rindshuftwiirfel (CH),
Baumnusspesto, Pappardelle,
karamelisierte Apfelschnitze

Dés de rumpsteak (CH),
pesto aux noix, pappardelles,

quartiers de pommes caramélisés

Rindshuftwiirfel (CH),
Baumnusspesto, Pappardelle,
karamelisierte Apfelschnitze

Dés de rumpsteak (CH),
pesto aux noix, pappardelles,

quartiers de pommes caramélisés

Rindshuftwiirfel (CH),
Baumnusspesto, Pappardelle,
karamelisierte Apfelschnitze

Dés de rumpsteak (CH),
pesto aux noix, pappardelles,

quartiers de pommes caramélisés

Rindshuftwiirfel (CH),
Baumnusspesto, Pappardelle,
karamelisierte Apfelschnitze

Dés de rumpsteak (CH),
pesto aux noix, pappardelles,

quartiers de pommes caramélisés

fondation battenberg

Intégration et formation professionnelles

Fisch | Poisson

Gebratenes Saiblingsfilet (IS),
Teryakisauce, Jasminreis,
Chinakohl mit Sesam
Filet d'omble chevalier sauté (1S),
sauce teriyaki, riz au jasmin,
chou chinois au sésame
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