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Media Design, L.H. 09.07.2025

Tage | Jours Fleisch | Viande Vegi | Végétarien Wochenhit | Hit de la semaine  Fisch | Poisson

Montag | Lundi

Fleischvogel mit Kalbfleischfüllung (CH), 
Teigwaren, grüne Bohnen

Paupiette de veau (CH), 
pâtes, haricots verts

Vegane Nuggets, 
Cocktailsauce, Duchessekartoffeln, 

Blattspinat
Nuggets végétaliens, 

sauce cocktail, pommes de terre
duchesse, épinards en branche

Dienstag | Mardi

 Schweinskotelett (CH), 
Senfsauce, Maximkartoffeln, 

glasierte Karotten
 Côtelette de porc (CH), 

sauce moutarde, pommes de terre 
Maxim, carottes glacées

"Vegetarischer Nizzasalat", 
Bohnen, Kartoffeln, Tomaten, Oliven, Ei

"Salade niçoise végétarienne", 
haricots, pommes de terre, 

tomates, olives, oeuf

  

Mittwoch | Mercredi

Cevapcici (Lamm/Rind, CH), 
Ajvar, Taboulésalat mit Gemüse und Früchte

Cevapcici (agneau/boeuf, CH), 
ajvar, salade de taboulé avec légumes et fruits

Gemüsekuchen, 
Sommerlicher Blattsalat

Gâteau de légumes, 
salade verte d'été

 

Donnerstag | Jeudi

Trutenschnitzel (CH), 
Limettensauce, Wildreis, Kefen

Escalope de dinde (CH), 
sauce au citron vert, riz sauvage, 

pois mange-tout

Frittierter Blumenkohl, 
Brokkoli, Aubergine und Quorn im 

Tempurateig, Dip, mediterranes Gemüse
Chou-fleur, brocoli, aubergine et quorn frits 

dans une pâte au tempura, dip, 
légumes méditerranéens

Freitag | Vendredi

Kalt aufgeschnittene Rindshuft (CH), 
Tartarsauce, Kartoffelsalat

Rumsteak de bœuf tranché à froid (CH),
sauce tartare, salade de pommes de terre

Gebratener Tofu im Eimantel, 
Reisnudeln mit asiatischem Gemüse

Tofu sauté en robe d'œuf, 
nouilles de riz aux légumes asiatiques

Goldbrassenfilet (TU), 
Rotweinsauce, Röst-Galetten, Peperonata

Filet de daurade (TU), 
sauce au vin rouge, galettes de rösti, 

peperonata

Über allergenhaltige Zutaten gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft. 
Kreuzkontaminationen können nicht zu 100% ausgeschlossen werden. 
Concernant des ingrédients allergènes, notre personnel de service vous renseigne volontiers.  
La contamination croisée ne peut être exclue à 100%.


