Meniikarte | Carte des menus
Woche 21, vom 20. bis 24. Mai 2024 | Semaine 21, du 20 au 24 Mai 2024

Tage | Jours

Montag | Lundi

Dienstag | Mardi

Mittwoch |Mercredi

Donnerstag | Jeudi

Freitag | Vendredi

Fleisch | Viande

Pfingstmontag
lundi de pentecote

Cervelat Cordon bleu (Schwein/Rind, CH),
Bratkartoffeln, griine Bohnen
Cervelas Cordon bleu (porc/beeuf, CH),
pommes rissolées, haricots verts

Rinds Ragout (CH) mit Stissmais,
Tomaten und Frithlingszwiebeln, Ebly
Ragolit de beeuf (CH) au mais doux,
tomates et oignons de printemps, Ebly

Lamm Schulterbraten (IR),
Rosmarinjus, Couscous,
Blumenkohl mit Krautern
Réti d'épaule d'agneau (IR),
jus au romarin, couscous,
chou-fleur aux herbes

"Spaghetti Bolognese",
Spaghetti an Rindfleischsauce mit
Gemisewlirfelchen, Reibkise
Spaghetti Bolognese,
spaghetti a la sauce de beeuf avec
des dés de légumes, fromage rapé

Uber allergenhaltige Zutaten gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft.
Kreuzkontaminationen konnen nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Concernant des ingrédients allergénes, notre personnel de service vous renseigne volontiers.
La contamination croisée ne peut étre exclue a 100%.

Fisch | Poisson

Pfingstmontag
lundi de pentecote

Alaska Seelachs (FAO 61/67)
in Cornflakes Panade, Cocktail Sauce,
Bratkartoffeln, griine Bohnen
Colin d'Alaska (FAO 61/67)
pané aux cornflakes, sauce cocktail,
pommes rissolées, haricots verts

Duo von Hecht und Schellfisch Filets
(CA/FAO 27) gedampft, Currysauce,
Ebly, griine Spargeln
Duo de filets de brochet et d'églefin
(CA/FAQ 27) cuit a la vapeur, sauce curry,
Ebly, asperges vertes

Pochiertes Pangasius Filet (VN)
auf Dill-Gurken, Sauerrahmsauce,
roter Jasminreis
Filet de pangasius poché (VN)
sur concombre a l'aneth,
sauce a la creme fraiche, riz Jasmin rouge

Lachsburger (NO),
rotes Zwiebel Confit,
Backerin Kartoffeln, Broccoli
Burger de saumon (NO),
confit d'oignons rouges, pommes
de terre boulangeres, brocoli

stiftung

Berufliche Integration und Bildung

Vegi | Végétarien

Pfingstmontag
lundi de pentecéte

Quorn Schnitzel, Paprika Sauce,
Teigwaren, Mischgemiise
Escalope de Quorn, sauce au paprika,
pates, mélange de légumes

Ravioli mit Gemiise-Linsenfiillung,
Currysauce, griine Spargeln
Raviolis farcis aux légumes et lentilles,
sauce curry, asperges vertes

Gerolltes Kase Soufflé,
Sauerrahmsauce, Couscous,
Blumenkohl mit Krautern
Soufflé roulé au fromage,
sauce a la créme fraiche, couscous,
chou-fleur aux herbes

Spaghetti mit Tomatensauce,
vegane Hackbillchen (Soja/Weizen),
Reibkase, Broccoli
Spaghetti a la sauce tomate,
boulettes de viande végétaliennes (soja/blé),
fromage rapé, brocoli

fondation battenberg

Intégration et formation professionnelles

Chef-Teller

Pfingstmontag
lundi de pentecéte

Kalbs Halsbraten (CH),
Paprika Sauce, Teigwaren, Mischgemiise
Réti de cou de veau (CH),
sauce au paprika,
pates, mélange de légumes

Lammhuft-Wiirfel (NZ),
Currysauce, Reis, griine Spargeln
Dés de quasi d'agneau (NZ),
sauce curry, riz, asperges vertes

Pouletschenkel Geschnetzeltes (CH),
Rosmarinjus, Couscous,
Blumenkohl mit Krautern
Emincé de cuisse de poulet (CH),
jus au romarin, couscous,
chou-fleur aux herbes

Schweinsbratwurst (CH),
rotes Zwiebel Confit,
Backerin Kartoffeln, Broccoli
Saucisse a rétir de porc (CH),
confit d'oignons rouges, pommes
de terre boulangeéres, brocoli
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