Meniikarte | Carte des menus

Woche 50, vom 11. bis 15. December 2023 | Semaine 50, du 11 au 15 Décembre 2023

Tage | Jours

Montag | Lundi

Dienstag | Mardi

Mittwoch |Mercredi

Donnerstag | Jeudi

Freitag | Vendredi

Fleisch | Viande

Poulet Brust (CH),
Currysauce, Basmatireis,
Asiagemiise
Blanc de poulet (CH),
sauce au curry, riz basmati,
légumes asiatiques

Rinds-Gehacktes (CH),
Hornli, Apfelmus
Viande de beeuf hachée (CH),
cornettes, compote de pommes

Truten-Voressen (CH) "Afrikanische Art",
Fufu (Griess-Stock), Stangensellerie
Blanquette de dinde (CH) "a l'africaine”,
fufu (purée de semoule), céleri en branches

Kalbs Brustschnitte (CH),
Salbei-Rahmsauce,
Risotto, Wirsing
Tenderon de veau (CH),
sauce a la creme et a la sauge,
risotto, chou frisé

Wildragout (Hirsch, Reh, EU/NZ),
Spatzli, Rotkraut
Ragout de gibier (cerf, chevreuil, UE/NZ),
spatzli, chou rouge

Uber allergenhaltige Zutaten gibt Ihnen unser Servicepersonal gerne Auskunft.
Kreuzkontaminationen konnen nicht zu 100% ausgeschlossen werden.

Concernant des ingrédients allergénes, notre personnel de service vous renseigne volontiers.
La contamination croisée ne peut étre exclue a 100%.

Fisch | Poisson

Krevetten (VN) im Frithlingsrollenteig
gebacken, Currysauce,
Basmatireis, Asiagemiise
Crevettes (VN) cuites dans une pdte
ad rouleaux de printemps, sauce au curry,
riz basmati, légumes asiatiques

Schellfischfilet (DK/NL) gebraten,
Krauterbutter, Couscous, Lauchgemiise
Filet d'églefin (DK/NL) saute,
beurre aux herbes, couscous, poireaux

Petersfischfilet (FAO 81) pochiert,
Tomatensauce, Bulgur, Schwarzwurzeln
Filet de Saint-Pierre (FAO 81) poché,
sauce tomate, boulgour, salsifis

Flunderfilet paniert (FAO 67),
Tartarsauce, Salzkartoffeln,
geschmorter Rettich
Filet de flet pané (FAO 67),
sauce tartare, pommes natures,
radis braisé

Eglifilets (EE) sautiert,
Senfsauce, Beluga Linsen,
Bodenkohlrabi
Filets de perche (EE) sautés,
sauce moutarde, lentilles Beluga,
chou-rave

stiftung

Berufliche Integration und Bildung

Vegi | Végétarien

Vegane Randen Medaglioni,
Currysauce, Asiagemiise
Medaglioni de betteraves végétales,
sauce au curry, légumes asiatiques

Quorngeschnetzeltes "Stroganoff",
Couscous, Lauchgemiise
Emincé de Quorn "Stroganoff",
couscous, poireaux

Linsen-Quinoa Béllchen
mit Joghurtfillung, Tomatensauce,
Bulgur, Schwarzwurzeln
Boulettes de lentilles
et quinoa fourrées au yaourt,
sauce tomate, boulgour, salsifis

Paniertes Gemiiseschnitzel,
Tartarsauce, Salzkartoffeln,
geschmorter Rettich
Escalope de légumes panée,
sauce tartare, pommes natures,
radis braisé

Sauerkraut-Strudel,
Senfsauce, Beluga Linsen,
Bodenkohlrabi
Strudel a la choucroute,
sauce moutarde, lentilles Beluga,
chou-rave

fondation battenberg

Intégration et formation professionnelles

Chef-Teller

Kalbsbraten (CH),
Rotweinsauce, Bratkartoffeln,
griine Bohnen
Réti de veau (CH),
sauce au vin rouge, pommes de terre
sautées, haricots verts

Fasanen Geschnetzeltes (EU) "Stroganoff”,
Hornli, Lauchgemiise
Emincé de faisan (UE) "Stroganoff",
cornettes, poireaux

Schweins Secreto (CH),
Krauterbutter, Fufu (Griess-Stock),
Stangensellerie
Secreto de porc (CH),
beurre aux herbes, fufu (purée de semoule),
céleri en branches

Wildschwein Entrecéte (EU),
Wildsauce, Risotto, Wirsing
Entrecote de sanglier (UE),
sauce au gibier, risotto, chou frisé

Lammbhuft-Wiirfel (AU/NZ),
Balsamicosauce, Spatzli, Rotkraut
Dés de quasi agneau (AU/NZ),
sauce balsamique, spdtzli, chou rouge
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